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Questo condimento a base di Olio Extra Vergine di Oliva aromatizzato al Peperoncino e ottenuto dalla
selezione delle migliori cultivar di qualita raccolte nel periodo tra ottobre e novembre.
L'aroma del peperoncino dona vivacita e carattere.

This seasoning made from Extra Virgin Olive Oil flavored with Chilli Pepper is obtained from the
selection of the best quality cultivars harvested between October and November. The aroma of the chili

pepper gives it liveliness and character.

Tipologia:

Olio Extra Vergine di Oliva
aromatizzalo al Peperoncino.

Cultivar:

Selezione delle migliori cultivar italiane.
Altitudine:

Media collina - pianura.

Periodo di raccolta:
Ottobre/Novembre.

Tecnica di Raccolta:

Brucatura a mano o meccanica.
Sistema di estrazione:

Frangitura con macine di granito entro 12
ore dalla raccolta. Estrazione continua e
separazione per centrifuga, decantazione
e (ravasi.

Filtraggio:

Decantazione naturale.

Colore:

Giallo oro di buona intensita.

Aroma:

Intenso e deciso, si nota il profumo
dell'oliva insieme al sentore del
peperoncino.

Gusto:

Sapore dell'oliva con nota piccante del
peperoncino.

Utilizzo:

Per tutti ¢gli usi in cucina, dona ai cibi
vivacita e appelibilita.

Formato: Bottiglia da 250 ml
Confezione: Cartone da 12 bottiglie
Confezioni per strato: 27
Confezioni per pallet: 80

CONDIMENTO A BASE DI

OLIO

EXTRAVERGINI
DI OLIVA

-

AROMATIZZATO AL

N

Type:

Extra Virgin Olive Oil, flavored with
Chili pepper.

Cultivar:

Selection of the best italian cultivars.
Height:

Media hill - plain.

Collection period:
October/November.

Technology Collection:

Brucatura by hand mechanical.
Extraction system:

Grinding extraction and separation by
centrifuge, decanting and transter.
Filtering:

Natural settling.

Color:

Yellow gold of good intensity.
Aroma:

Intense and decisive, you notice the
scent of olive with the scent of spicy
chili.

Taste:

The well-defined flavor of the olive
leaves the spot to the spicy note of chili.
Usage:

For all uses in the Ritchen, it gives the
food liveliness and palatability.

Format: Bottle 250 ml
Box: Cardboard 12 bottles
Packaging for layer: 97
Packaging for pallet: 180
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