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Dall'incontro del pregiato Aceto Balsamico di
Modena [.G.P con il mosto cotto, nasce questa
raffinata glassa che si caratterizza per il gusto pieno e
agrodolce.

Ideale con carne, uova, pesce e verdure, ma anche
per arricchire i sapori di dolci, frutta e gelati.

Formato: Bottiglia da 250 ml Vetro
Codice EAN: 8001468206180
Confezione: Termopack da 12 bottiglie
Confezioni per strato: 28

Confezioni per pallet: 168

Madonia's BalsamicVinegar Glaze is born from the
union of Balsamic Vinegar of Modena PGI and
cooked must. Characterized by its bitter-sweet taste it
is the perfect seasoning for meat, eggs, fish,
vegetables, fruit and even gelato.

Format: Bottles 250 ml Glass
EAN Cod: 8001468206180
Box: ThermopacRk 12 bottles
Packaging for layer: 28
Packaging for pallet: 168
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